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SWIATECZNE MENU SERWOWANE :

PROPOZYCJAI

Cena za osobe / 68pln brutto/ 62,96pln netto

Na powitanie

Grzane wino z gozdzikami i skorka pomararczowa
Menu serwowane

Zupa

Consomme z suszonych borowikéw z suszona
Sliwka, podany z warzywami brunoise, kluseczkami
domowymi i kwasna smietana

Danie gtowne

Smazony filet z karpia z kasza peczak i kurkami,
sosem z suszonych owocow, pieczonym burakiem

PROPOZYCJA IV

Cena za osobe / 132pln brutto/ 122,22pln netto
Na powitanie

Grzane wino z gozdzikami i skorka pomaranczowa
Menu serwowane

Przystawka

Satatka z pieczonych burakéw z kozim serem,
peczakiem, suszona $liwka i chipsem z topinamburu
Zupa

Delikatny bulion wotowy aromatyzowany anyzem
podany z pierozkami nadziewanymi jagniecing i
trybula

Danie gtowne

Filet z sandacza z kasza gryczana z grzybami,
pieczone warzywa korzenne

Deser

Sernik z bakaliami

BUFET DESEROWY:

PROPOZYCJAI

Cena za osobe / 16pln brutto/ 14,81pln netto
Mini panna cotta na maslance z czarna porzeczka
Piernik z konfiturg wisniowa

Sernik ze $wiezymi owocami

Kutia

Kompot z suszu

PROPOZYCJAII

Cena za osobe / 20pln brutto /18,52pln netto
Mini panna cotta na maslance z czarna porzeczka
Ryzowy pudding z rodzynkami, orzechami i woda
r6zana

Tarta jabtkowa z sosem waniliowym

Piernik z konfitura wisniowa

Sernik ze $wiezymi owocami

Kutia

Kompot z suszu

PRZEKASKI

PROPOZYCJAII

Cena za osobe / 80pln brutto/ 74,07pln netto
Na powitanie

Grzane wino z gozdzikami i skorka pomarariczowa
Menu serwowane

Zupa

Delikatny bulion z turbota z trawa cytrynowa
podany z ,lanymi kluskami” i szczypiorkiem
Danie gtéwne

Udko kaczki confit z kopytkami, sosem
boréwkowym i kapusta czerwon

PROPOZYCJAV

Cena za osobe / 143pln brutto/ 132,4pln netto
Na powitanie

Grzane wino z gozdzikami i skorka pomaraficzowa
Menu serwowane

Przystawka

Ptatki wolno pieczonego rostbefu, podane z
piklowana cebulka, listkami rukwi wodnej

i dzikiej rukoli oraz domowymi marynowanymi
grzybami

Zupa

Dyniowa zupa z sandaczem i oliwa z rukoli
Danie gtowne

Pieczony podwedzany filet z tososia battyckiego
podany na risotto z burakami, z parmezanemi
piklami

Deser

Tarta gruszkowa z sosem waniliowym

PROPOZYCJAIII

Cena za osobe / 102pln brutto/ 94,44pln netto

Na powitanie

Grzane wino z gozdzikami i skorka pomararczowa
Menu serwowane

Zupa

Krem z grzybéw lesnych, podptomyk z grzybami
Danie gtowne

Filet zdorsza z puree z selera pieczonego w soli,
marynowana cebulka i kiszona kapusta ze Smietana
Deser

Goracy strudel jabtkowy z sosem cynamonowym i
lodami orzechowymi

PROPOZYCJAVI

Cena za osobe / 206pln brutto/ 190,74pln netto

Na powitanie

Grzane wino z gozdzikami i skorka pomaranczowa
Menu serwowane

Przystawka zimna

Tatar z wedzonego $ledzia z musem z pieczonego jabtka,
imbirem i ziemniakiem wedzonym

Przystawka goraca

Pierozki z cielecing i suszonymi borowikami w
delikatnym bulionie cielecym

Zupa

Barszcz z kiszonych burakow

Intermezzo

Sorbet z grejpfruta pomelo, aromatyzowany ginem
Dania gtowne

Comber jagniecy, pszenica farro, pieczone warzywa
korzenne

Deser

Makowiec

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK:

PROPOZYJAI

Cena za osobe / 70pln brutto/ 64,81pln netto
(uzupetniany do 2 godzin)

Smazony dorsz z pomidorami, warzywami
korzennymi oraz aromatycznymi przyprawami
Sledz z kiszonym ogérkiem i jabtkiem pod pierzynka
Sledz z cebulkg w oleju [nianym

Wybor galaretek rybnych i miesnych

Wybor mies pieczonych

Galantyna z kurczaka z orzechami i chutney z selera i
jabtka

Domowy pasztet z dziczyzny

Satatka szopska

Satatka Waldorf

Tradycyjna satatka jarzynowa

Wybér pieczywa

Masto smakowe

Marynaty i pikle

Wybér 3 sosow

PRZED KOLACIA:

Cena za osobe / 53pln brutto / 49,07pln netto (przekaski uzupetniane do 1h)
Stone muffiny ze szpinakiem i serem feta, szynka i ananasem
Tortilla z pieczonym kurczakiem, papryka i Swiezg kolendrag

Tramezzini z kremowym serkiem i ogdrkiem
Krem pomidorowy, mini bruschetta

Swiezo parzona kawa | Wybér herbat | Woda mineralna niegazowana/gazowana | Soki owocowe

PROPOZYCJAII

Cena za osobe / 80pln brutto/ 74,07pln netto
(uzupetniany do 2 godzin)

Smazony dorsz z pomidorami, warzywami korzennymi
oraz aromatycznymi przyprawami

Sledz z kiszonym ogdrkiem i jabtkiem pod pierzynkg
Sled? z cebulka w oleju Inianym

Wedzony pstrag w musie chrzanowym

Wybor galaretek rybnych i miesnych

Wybor mies pieczonych

Wedzona w gorgcym dymie szynka z musem jabtkowo-
chrzanowym

Galantyna z kurczaka z orzechami i chutney z selera i

jabtka

Domowy pasztet z dziczyzny

Satatka szopska

Satatka Waldorf

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka farmerska z ziemniakéw z chrupigcym
boczkiem , korniszonem i dressingiem musztardowym
Wybor pieczywa

Masto smakowe

Marynaty i pikle

Wybor 3 soséw
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